
EL CISMÁTICO

DATOS TÉCNICOS

Graduación alcohólica: 14,3% Azúcar residual: 0,5g/l

Acidez total: 6,7g/l Acidez volatil: 0,5g/l pH: 3,34

Variedad: Garnacha Tinta 100%
Añada: 2020
Clasificación: Vino Varietal de España
Embotellado: enero 2023
Producción: 3.733 botellas
Enólogo: Norrel Robertson MW
Rendimiento: 1,1 toneladas

NOTAS DE CATA
De color rubí intenso. Unos aromas todavía muy frescos, profundos y complejos en constante evolución, conmatices
desde carne asada, remolacha, fruta roja silvestre y pimienta hasta violeta triturada, minas de lápiz, cereza negra y un ligero
toque a hierbas demontaña amedida que el vino se va abriendo. Consumo óptimo de esta añada durante muchosmás
años. El Cismático sólo sale al mercado cuando creemos que se han cumplido las condiciones óptimas hasta conseguir
unaGarnacha de viña vieja, con capacidad para envejecer con plenitud en la botella, adquiriendo con el tiempo todo su
potencial de complejidad

NOTAS DEL ENÓLOGO
Laañada2020es la primera en la que el vinoprovieneúnicamentedenuestros viñedosdeArmantes, deunasparcelas contiguas
concepasplantadas entre 1937y1942, a unos800metros sobre el nivel delmar.Los suelosdemargas ypiedra caliza aportan
elementosmás exóticos y etéreos a laGarnacha, dandounperfil definido y floral, conuna acidezbienmarcada yunpHbajo.
Obtenemosunvino austerodurante la fermentación yposterior crianza, pero conel tiempoel resultadoes sumamente
gratificante.

Apesar de suorientación al noroeste, vendimiamos estas dosparcelas al iniciode la cosecha.Lasuvas se recogenencajas de20
kilos y se almacenanen frío, entre 0 y1grado, concontrol dehumedad.Fermentación conjunta enundepósito abierto conun
20%de racimos enteros enuna capa.Bazuqueo suaveunaodosveces al día duranteuna fermentación larga, lenta y ligeradespués
del aumentode temperaturade las uvas. Posteriormente, llevamos a cabouna largamaceración conuna fermentaciónmaloláctica
con loshollejos.Tras el prensado, el vino sedejó sobre sus lías enbarricas de roble francésdegrano fino, de segundousoyde500
litros, durante 13meses.


