
Variedad: Garnacha 90%, Moristel, Bobal, Garnacha Blanca
Añada: 2021
Clasificación: Vino Varietal de España
Embotellado: 4 de abril 2023
Producción: 3090 botellas
Enólogo: Norrel Robertson MW 
Pueblo: Villarroya de la Sierra 
Rendimiento: 2 toneladas por hectarea

NOTAS DEL ENÓLOGO Lee nuestro informe de vendimia de 2021

2021 es la mejor añada hasta la fecha. Un vino delicado, puro y salino, con un núcleo de fruta de frambuesa 
silvestre equilibrada con notas etéreas de flores azules y hierbas de montaña trituradas. Las dos parcelas de 
Caña Andrea no dejan de sorprendernos en términos de complejidad, vitalidad y longevidad. 
Estrujado en depósito con un 20% de racimos enteros. Fermentado conjuntamente en un fermentador 
abierto de 5 toneladas, con bazuqueos sólo para una extracción suave, fermentación maloláctica 
parcialmente con pieles antes de prensar a una combinación de 3 huevos flextank de 875 litros y una barrica 
vieja de roble francés de 650 litros. Envejecido durante 14 meses sobre lías antes de su ensamblaje en 
hormigón y embotellado. 

VIÑEDO
Caña Andrea arriba: Plantada en 1908: 0,8 ha. 80-85% Garnacha Fina con una mezcla adicional de 
Moristel, Bobal y Garnacha Blanca y otras variedades, como era habitual en las plantaciones posteriores a 
la filoxera. El suelo es una mezcla glacial/coaluvial de arcilla roja, piedras de pudding y piedra caliza. 
Orientación noreste con pendiente suave. 750 metros sobre el nivel del mar.

Caña Andrea abajo: - Plantada en 1970, 0,7 ha. 100% Garnacha Fina, suelo de características similares al 
anterior pero más llano y situado en un escarpe de arcilla roja a 730 metros sobre el nivel del mar. 
Orientación norte.

DATOS TÉCNICOS: Alcohol: 14,% vol.      Acidez: 6g/l          Azucar: 0,5g/L          pH: 3.45
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 GARNACHA VIÑAS VIEJAS

https://escocesvolante.com/es/informe-anada-2021-el-escoces-volante/

